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ABSTRAK

Penyimpangan Selisih food cost pada Avery Le Nixsun Villas by Waringin
Hospitality pada bulan Januari hingga Desember 2023, yaitu adanya rata-rata
selisih sebesar 2,32% antara standard food cost dengan actual food cost,
sehingga selisih food cost pada Avery Le Nixsun Villas perlu dilakukan analisis.
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui indikator penyebab terjadinya selisih
persentase antara standard food cost dengan actual food cost. Metode penelitian
menggunakan pengumpulan data berupa wawancara dengan bagian cost control
dan dokumentasi. Hasil penelitian ini menunjukan bahwa terjadi selisih antara
standard food cost dengan actual food cost disebabkan oleh pemilihan supplier
kurang tepat, kurang optimal dalam penerapan standard purchase specification,
pembelian dilakukan tidak sesuai dengan market list, penerimaan barang
dilakukan tidak sesuai dengan purchase order dan permintaan, storing tidak
sesuai dengan tata kelola penyimpanan barang kemudian pada kondisi
peninjauan harga belum sesuai dengan standard dan update harga. Upaya yang
dapat dilakukan untuk mengatasi selisih food cost dengan menerapkan metode
persediaan first in first out dan mengolah makanan sesuai dengan recipe book.

Kata kunci : Analisis Selisih, standard food cost, actual food cost
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ANALYSIS OF FOOD COST VARIANCE AT AVERY LE NIXSUN VILLAS
BY WARINGIN HOSPITALITY

Luh Vera Suryani
2115613060

(Study Program D3 Accounting, Bali State of Polytechnic)

ABSTRACT

Deviations in food cost differences at Avery Le Nixsun Villas by Waringin
Hospitality from January to December 2023, namely an average difference of
2.32% between standard food cost and actual food cost, so that the difference in
food cost at Avery Le Nixsun Villas needs to be analyzed. This study aims to
determine the indicators that cause the percentage difference between standard
food cost and actual food cost. The research method uses data collection in the form
of interviews with the cost control section and documentation. The results of this
study indicate that there is a difference between standard food cost and actual food
cost due to improper supplier selection, less than optimal implementation of
standard purchase specifications, purchases made not in accordance with the
market list, receipt of goods made not in accordance with purchase orders and
requests, storing not in accordance with the governance of goods storage then in
the condition of reviewing prices not in accordance with standards and price
updates. Efforts that can be made to overcome the difference in food costs by
applying the first in first out inventory method and processing food according to
the recipe book.

Keywords: Difference Analysis, standard food cost, actual food cost
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BAB |

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah

Bali merupakan salah satu destinasi kunjungan wisata favorit bagi
wisatawan, baik wisatawan lokal maupun wisatawan mancanegara. Daya
tarik Bali bagi wisatawan bukan hanya keindahan alam, melainkan juga
keunikan ritual Hindu. Berdasarkan antusiasme wisatawan yang berkunjung
ke Bali, diketahui bahwa pariwisata Bali tidak hanya menonjolkan keindahan
dan segi keunikan sebagai sarana promosi, tetapi juga terkait dengan kesiapan
akomodasi pariwisata. Salah satu akomodasi yang paling penting untuk

menunjang pariwisata adalah villa.

Villa merupakan salah satu usaha yang bergerak dalam bidang jasa yang
memberikan pelayanan berupa penyedia kamar, makanan, minuman, serta
fasilitas penunjang lainnya yang dapat memberikan kenyamanan bagi tamunya.
Dalam merealisasikan tujuannya tersebut maka diperlukan adanya biaya-biaya
yang harus dikeluarkan untuk membiayai kegiatan operasional Villa setiap
harinya. Pada umumnya suatu perusahaan memiliki target atau tujuan untuk
dicapai, salah satu tujuan tersebut adalah untuk mendapatkan laba yang tinggi
dengan meminimalkan pengeluaran biaya-biaya yang terjadi dalam proses
produksi. Laba atau rugi sering dimanfaatkan sebagai ukuran untuk menilai
Kinerja suatu perusahaan unsur-unsur yang menjadi bagian pembentuk laba

adalah pendapatan dan biaya.



Avery Le Nixsun Villas by Waringin Hospitality, sebuah villa bintang
empat yang terletak di Jalan Raya Uluwatu, Ungasan, Kec. Kuta Sel., Kabupaten
Badung, Bali, menawarkan beragam fasilitas untuk memenuhi kebutuhan tamu.
Pengelolaan biaya yang kompleks menjadi suatu kebutuhan yang mendesak
untuk memastikan efisiensi operasional dan kualitas layanan. Oleh karena itu,
pengendalian ketat terhadap setiap aspek biaya menjadi prioritas utama. Dengan
pendekatan yang cermat terhadap pengelolaan biaya, villa ini dapat memastikan
pengalaman menginap yang tak terlupakan bagi setiap tamunya.

Pengendalian biaya makanan pada villa harus dikelola dengan baik karena
akan berpengaruh terhadap penentuan harga pokok. Food cost yang terlalu tinggi
dapat mempengaruhi harga jual makanan dan dapat mengurangi profit pihak
villa. Avery Le Nixsun Villas menetapkan kebijakan untuk standard food cost
sebesar 30.00% dari harga pokok makanan. Biaya yang dikeluarkan oleh
perusahaan terkadang tidak sesuai dengan yang dianggarkan oleh manajemen
oleh karena itu villa perlu menetapkan standar harga pokok makanan atau budget
food cost. Budget food cost dapat dijadikan sebagai dasar suatu villa untuk
mengendalikan biaya dengan baik. Pengendalian biaya harus dilakukan secara
keseluruhan, mulai dari purchasing, receiving, store dan kitchen. Bagian
pengendalian biaya (Cost Control) adalah salah satu bagian penting pada sebuah
hotel yaitu untuk mengendalikan biaya makanan dan minuman setiap harinya

seperti yang disajikan pada tabel 1.1.



Tabel 1.1
Avery Le Nixsun Villas by W.H
Food Cost Percentage
Januari - Desember 2023

Standard Actual Food Cost Januari-Desember 2023

Bulan Presentase Presentase
Standar Makanan Makanan
(%) Sebenarnya (%)
Januari 30,00 33.14
Februari 30,00 31.01
Maret 30,00 30.50
April 30,00 32.58
Mei 30,00 33.14
Juni 30,00 32.14
Juli 30,00 34.49
Agustus 30,00 30.11
September 30,00 34.34
Oktober 30,00 33.25
November 30,00 30.55
Desember 30,00 32.60
Total 360,00 387.85
Rata-Rata 30,00 32.32

Sumber : Cost Control Avery Le Nixsun Villas by W.H

Data tersebut mencatat persentase Standard Actual Food Cost untuk setiap
bulan dari Januari hingga Desember 2023. Rata-rata presentase Actual Food
Cost selama tahun tersebut adalah 32.32%, melebihi standar yang ditetapkan
sebesar 30.00%. Dalam hal ini Avery Le Nixsun Villas memiliki toleransi
peningkatan food cost sebesar 2% dari standar yang telah ditetapkan, sehingga
apabila dalam bulan tertentu food cost mengalami peningkatan diatas nilai
standar dan toleransi yang telah ditetapkan maka dianggap belum optimal.

Terdapat variasi dalam persentase Actual Food Cost dari bulan ke bulan,
dengan nilai tertinggi terjadi pada bulan Juli (34.49%) dan terendah pada bulan

Agustus (30.11%). Meskipun ada bulan-bulan dimana biaya makanan lebih



rendah dari standar, secara keseluruhan ada kecenderungan biaya makanan yang
melebihi standar yang telah ditetapkan. Selisih Food Cost pada Avery Le Nixsun
Villas belum diketahui apakah disebabkan oleh kuantiti atau disebabkan oleh
harga. Adanya permasalahan selisih food cost pada Avery Le Nixsun Villas yang
belum diketahui penyebabnya maka dilakukan penelitian yang berjudul
“Analisis Selisih Food Cost Pada Avery Le Nixsun Villas by Waringin
Hospitality”.

1.2 Pokok Permasalahan

Berdasarkan uraian latar belakang, maka yang menjadi pokok permasalahan
dalam penelitian ini adalah indikator apa yang menyebabkan terjadinya selisih
actual food cost dengan standard food cost pada Avery Le Nixsun Villas by
Waringin Hospitality?

1.3 Tujuan dan Kegunaan Penelitian

1. Tujuan Penelitian

Berdasarkan dengan pokok permasalahan diatas adanya penelitian ini
dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui indikator yang menyebabkan
terjadinya selisih actual food cost dengan standard food cost pada Avery Le

Nixsun Villas by Waringin Hospitality.

2. Kegunaan Penelitian
Penelitian ini memiliki sejumlah manfaat yang signifikan bagi
berbagai pihak yang terlibat. Bagi mahasiswa, penelitian ini tidak hanya

merupakan syarat untuk menyelesaikan Program Diploma Il Jurusan



Akuntansi di Politeknik Negeri Bali, tetapi juga merupakan sumber
pengetahuan yang berharga terkait dengan akuntansi keuangan di
industri perhotelan, khususnya pada villa seperti Avery Le Nixsun
Villas by Waringin Hospitality.

Bagi Mahasiswa
Manfaat Penelitian ini bagi mahasiswa, antara lain:

1. Sebagai syarat untuk menyelesaikan Program Diploma Il Jurusan
Akuntansi Politeknik Negeri Bali.

2. Sebagai penunjang untuk menambah ilmu terkait bidang akuntansi
khususnya akuntansi keuangan pada villa.

Bagi Politeknik Negeri Bali

Berikut kegunaan penelitian ini bagi Politeknik Negeri Bali, yaitu:

1. Menambah referensi penelitian mahasiswa Politeknik Negeri Bali.

2. Menambah informasi baru mengenai perkembangan teori sesuai
kurikulum saat ini.

Bagi Perusahaan

Kegunaan penelitian ini bagi Avery Le Nixsun Villas by Waringin

Hospitality.

1. Sebagai bahan masukan dan pertimbangan dalam menyempurnakan
kekurangan yang ada dalam perusahaan sesuai dengan disiplin ilmu
yang ada.

2. Sebagai  informasi tambahan kepada pihak-pihak yang

berkepentingan agar lebih efektif dalam mengendalikan food cost.



BAB V

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil pembahasan selisih food cost pada Avery Le Nixsun
Villas by Waringin Hospitality yaitu didapatkan selisih sebesar 2,32% yang
disebabkan oleh indikator dari Total Purchase, Gross Cost atau Consumption,
Wellcome Drink dan Meal Canteen. Maka adapun upaya yang dapat dilakukan
untuk mengatasi selisih food cost yaitu Pembelian dilakukan agar sesuai dengan
market list, Penerimaan barang dilakukan sesuai dengan purchase order dan
permintaan, Storing harus sesuai dengan tata kelola penyimpanan barang,
issuing dilakukan sesuai dengan recipe book pada villa kemudian pada kondisi
peninjauan harga agar sesuai dengan standard dan update harga secara

berkesinambungan.

5.2 Saran

Berdasarkan kesimpulan diatas, maka saran yang dapat diberikan yaitu:

1. Melakukan evaluasi terhadap biaya yang dikeluarkan, Perusahaan harus
melakukan evaluasi kembali terhadap biaya yang dikeluarkan dengan cara
melakukan survey kembali harga ke supplier dan melakukan update harga
barang secara berkesinambungan agar actual food cost tidak melebihi
standard food cost yang ditetapkan.

2. Meningkatkan koordinasi antara Cost Control dengan Department Head

yang terlibat serta pengawasan untuk memastikan prosedur pembelian,



penyimpanan dan pengeluaran, sampai proses produksi bahan makanan
berjalan sesuai dengan prosedur yang berlaku sehingga dapat mencapai
gross profit yang maksimal. Cost control dalam melakukan pengawasan
makanan sebaiknya melakukan pengecekan persediaan makanan secara

langsung untuk menghindari over stock.
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