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ABSTRAK 

 

Proyek akhir ini bertujuan untuk merancang dan membangun mesin 

pencampur bumbu masak yang efisien, mudah digunakan, serta mampu 

mempercepat proses pencampuran bumbu tradisional. Alat ini dikembangkan 

sebagai solusi atas kendala yang dihadapi masyarakat dan pedagang kecil yang 

masih menggunakan cara manual dalam menghaluskan bumbu. Mesin dirancang 

menggunakan motor DC berkecepatan 2750 rpm, dengan sistem pengatur 

kecepatan dimmer untuk memvariasikan tingkat kehalusan bumbu sesuai 

kebutuhan. Rangka alat menggunakan besi hollow 3x3 cm, sedangkan tabung 

pencampur dibuat dari plat stainless berdiameter 30 cm dan tinggi 30 cm. Hasil 

pengujian menunjukkan bahwa mesin mampu mencampur bumbu dengan hasil 

halus dalam waktu satu menit pada kecepatan maksimal. Rancang bangun mesin 

ini diharapkan dapat meningkatkan efisiensi kerja, menghemat waktu, serta 

membantu masyarakat dalam memproduksi bumbu masak dengan kualitas yang 

lebih konsisten. 

Kata kunci: Rancang bangun, mesin pencampur, bumbu masak, motor DC, 

dimmer. 
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ABSTRACT 

 

This final project aims to design and develop an efficient spice mixing 

machine that is easy to operate and capable of speeding up the traditional spice-

mixing process. The tool was created as a solution for small businesses and 

households that still rely on manual methods for grinding spices. The machine 

uses a DC motor with 2750 rpm and a dimmer control system to adjust the 

rotation speed, allowing different levels of spice smoothness. The frame is made 

of 3x3 cm hollow steel, and the mixing container is made of stainless steel with a 

30 cm diameter and 30 cm height. The test results show that the machine can mix 

spices into a fine texture within one minute at maximum speed. This design is 

expected to improve work efficiency, save time, and help users produce consistent 

and high-quality cooking spices. 

 

Keywords: Design and development, spice mixer machine, cooking spices, DC 

motor, dimmer. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 
1.1 Latar Belakang 

Bumbu masak adalah kombinasi rempah-rempah dan bahan dasar Seperti 

bawang putih, bawang merah, dan garam yang ditambahkan ke bahan makanan 

sebelum disajikan. Penggunaan bumbu ini dapat meningkatkan penerimaan 

konsumen karena bumbu tersebut dapat meningkatkan cita rasa alami dari 

makanan, sehingga menciptakan efek selera dan memberikan ciri khas pada 

masakan. Bumbu berperan dalam meningkatkan cita rasa makanan dan juga dapat 

digunakan sebagai bahan pengawet. Cita rasa yang dihasilkan oleh bumbu, seperti 

aroma yang sedap dan menyenangkan, dapat memberikan karakteristik pada 

bahan makanan. 

Rempah-rempah dan herba adalah sumber daya hayati yang sejak lama telah 

memainkan peran penting dalam kehidupan manusia. Rempah-rempah adalah 

bagian tumbuhan yang digunakan sebagai bumbu, penguat cita rasa, pengharum, 

dan pengawet makanan yang digunakan secara terbatas. Rempah adalah tanaman 

atau bagian tanaman yang bersifat aromatik dan digunakan dalam makanan 

dengan fungsi utama sebagai pemberi cita rasa. Penggunaan rempah-rempah 

dalam seni kuliner telah diketahui secara luas. Selain terkait makanan, rempah-

rempah sejak lama juga digunakan sebagai jamu, kosmetik dan antimikroba. 

Dengan semakin meningkatnya kesadaran manusia akan kesehatan dan peran 

penting kesehatan berbasis tanaman, konsumsi makanan dan minuman berbasis 

rempah-rempah saat ini mulai muncul dan menjadi hidangan dalam wisata kuliner 

antara lain adalah bandrek hanjuang, bajigur hanjuang, sekoteng dan lainnya. 

Rempah-rempah adalah bagian tanaman yang berasal dari bagian batang, daun, 

kulit kayu, umbi, rimpang (rhizome), akar, biji, bunga atau bagian-bagian tubuh 

tumbuhan lainnya.  
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Dengan demikian dapat di simpulkan bahwa mesin pencampur bumbu 

merupakan investasi yang berharga bagi siapa saja yang ingin memasak dengan 

lebih efisien dan menghasilkan masakan dengan rasa yang lebih konsisten. 

Dengan memilih mesin yang tepat, proses memasak akan menjadi lebih mudah, 

cepat, dan menyenangkan. 
 

1.2 Rumusan Masalah 

Dari hasil penelitian rancang bangun ini ada berberapa rumusan masalah 

sebagai berikut : 

1. Bagaimana bentuk desain rancang bangun mesin pencampur bumbu 

masak? 

2. Apakah pencampur bumbu masak dapat digunakan dengen efisien dan 

mudah digunakan? 
 

1.3 Batasan Masalah 

Dalam Proposal Proyek Akhir ini Mesin yang dirancang hanya akan 

difokuskan pada mesin pencampur bumbu masak berbentuk sederhana, dengan 

tujuan untuk meningkatkan efisiensi dalam proses pencampuran bumbu. 

 

1.4 Tujuan Permasalahan 

Di dalam penelitian  Rancang Bangun Mesin Pencampur Bumbu Masak ada 

berberapa tujuan sebagai berikut. 

 

1.4.1 Tujuan umum 

Tujuan umum yang dapat dalam perencanaan kontruksi  Rancang Bangun 

Mesin Pencampur Bumbu Masak yaitu sebagai berikut : 

1. Sebagai syarat utama untuk menyelesaikan Proyek Akhir pada Program 

Studi D3 Teknik Mesin. 

2. Menerapkan Ilmu – ilmu pengetahuan yang telah didapat pada Pendidikan 

di Jurusan Teknik Mesin Prodi D3 Teknik Mesin. 

3. Sebagagai syarat untuk menyelesaikan kuliah di Politeknik Negeri Bali 

Jurusan Teknik Mesin Program Studi D3 Teknik Mesin.  
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1.4.2 Tujuan khusus 

Tujuan khusus yang dapat dalam perencanaan Rancang Bangun Mesin 

Pencampur Bumbu Masak yaitu sebagai berikut : 

1. Dapat merancang alat pencampur bumbu dengan menggunakan motor DC 

dengan variasi putaran yang bertujuan untuk memvariasikan kehalusan 

dari bumbu dan mempersingkat waktu pengerjaan dalam pembuatan 

bumbu 

2. Alat ini dapat bekerja secara efisinsi dan menghemat waktu pengerjaan.  
 

1.5 Manfaat Penelitian 

Dalam penelitian ini dalam perencanaan  Rancang Bangun Mesin 

Pencampur Bumbu Masak terdapat manfaat penelitian yaitu : 

1. Manfaat bagi penulis  

Dalam penelitian ini mahasiswa mendapat manfaat dalam perencanaan ini 

yaitu, penulis bisa menerapkan ilmu yang sudah didapat dan 

mengembangkan ilmu tersebut yang akan di tuangkan untuk proses dalam 

perencanaan kontruksi ini.  

2. Manfaat bagi Politeknik Negeri Bali 

Manfaat yang didapatkan untuk Politeknik Negeri Bali dalam penelitian 

perencanaan Rancang Bangun Mesin Pencampur Bumbu Masak ini 

sebagai refrensi pendidikan atau inovasi sebagai salah satu pertimbangan 

untuk dikembangkan lebih lanjut dan disebar luaskan. 

3. Manfaat bagi masyarakat 

Hasil dari Rancang Bangun Mesin Pencampur Bumbu ini diharapkan 

dapat membantu para pedagang kecil, pengerjaan bumbu dapur dan pada 

saat upacara agama agar lebih mudah dalam pembuatan bumbu yang 

biasanya di rajang. 
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BAB V 

PENUTUP 

5.1. Kesimpulan 

Hasil dari rancang bangun mesin pencampur bumbu masak didapat 

kesimpulan sebagai berikut: 

Mesin pencampur bumbu mempunyai spesifikasi mesin penggerak 

berkapasitas 2750 rpm, output 250 watt, dan tegangan 24 volt. Sedangkan rangka 

mesin menggunakan besi hollow 3x3 cm dan tabung menggunakan plat stainless 

dengan diameter 30 cm dan tinggi 30 cm. Pisau pengiris menggunakan bahan 

stainles dengan empat mata pisau. 

5.2. Saran 

Saran yang dapat diberikan kepada pembaca laporan ini adalah ketika dalam 

melakukan perancangan sampai dengan pembuatan mesin pencampur bumbu 

masak maka yang perlu diperhatikan untuk membuat mesin pencampur bumbu 

masak yang baik diantaranya : 

1. Dalam perancangan teknologi tepat guna disarankan kepada Politeknik Negri 

Bali tepatnya di jurusan Teknik Mesin agar lebih banyak mengajarkan ilmu 

tentang elemen-elemen mesin. 

2. Dalam Rancang Bangun Mesin Pencampur Bumbu Masak ini masih banyak 

kekuranggannya, diharapkan kedepannya mesin ini dapat di analisa dan di 

disain ulang (redisain) agar bisa dikembahkan untuk penyempurnaan. 
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