PROYEK AKHIR

ANALISA HASIL MESIN PEMBERSIH KOTORAN
REMPAH-REMPAH DENGAN PENGGERAK MOTOR
LISTRIK

&>
v

POLITEKNIK NEGERI BALI

Oleh

| GUSTI PUTU GUNA DHARMA PUTRA

PROGRAM STUDI D3 TEKNIK MESIN

JURUSAN TEKNIK MESIN
POLITEKNIK NEGERI BALI
2022



PROYEK AKHIR

ANALISA HASIL MESIN PEMBERSIH KOTORAN
REMPAH-REMPAH DENGAN PENGGERAK MOTOR
LISTRIK

POLITEKNIK NEGERI BALI

Oleh :

| GUSTI PUTU GUNA DHARMA PUTRA
NIM. 1915213052

PROGRAM STUDI D3 TEKNIK MESIN

JURUSAN TEKNIK MESIN
POLITEKNIK NEGERI BALI
2022



LEMBAR PENGESAHAN

ANALISA HASIL MESIN PEMBERSIH KOTORAN
REMPAH-REMPAH DENGAN PENGGERAK MOTOR
LISTRIK

Oleh

I GUSTI PUTU GUNA DHARMA PUTRA
NIM. 1915213052

Diajukan sebagai persyaratan untuk menyelesaikan Proyek Akhir
Program D3 pada Jurusan Teknik Mesin
Politeknik Negeri Bali

Disetujui oleh :

Dosen Pembimbing II

Dr. I Putu Gede Sopan Rahtika, B.S.,M.S.
8201993031001 NIP. 197203012006041025

A Disahkan oleh :
A
( -t-é.{fg'\e\j;ljrgi‘Jurusan Teknik Mesin

S\ %
L ‘-f\ ‘ﬁ?"_
& # O\
‘-’;—"* =
jfw& e-';[s_'

Y o r. \gi:;;i Gede Santosa, M.Erg.)

{
N /
San TEWNIS

SNIB 196609241993031003




LEMBAR PERSETUJUAN

ANALISA HASIL MESIN PEMBERSIH KOTORAN REMPAH-
REMPAH DENGAN PENGGERAK MOTOR LISTRIK

Oleh

I GUSTI PUTU GUNA DHARMA PUTRA
NIM. 1915213052

Proyek Akhir ini telah dipertahankan di depan dosen penguji dan diterima
untuk dapat dilanjutkan sebagai Proyek Akhir pada hari/tanggal:
Rabu, 24 Agustus 2022

Tim Penguji Tanda Tangan

Pengujil : A. A. Ngr. Bagus Mulawarman,
ST..MT
NIP : 196505121994031003

Penguji Il : Dra. Ni Wayan Sadiyani, M.Hum.
NIP : 196812121999032001

Penguyji 111 : I Dewa Made Susila, ST, MT.
NIP 1 195908311988111001

i




SURAT PERNYATAAN BEBAS PLAGIAT

Saya yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama : I Gusti Putu Guna Dharma Putra
NIM : 1915213052
Program Studi : D3 Teknik Mesin

Judul Proposal Proyek Akhir : Analisa Hasil Mesin Pembersih Kotoran Rempah-
rempah Dengan Penggerak Motor Listrik
Dengan ini menyatakan bahwa karya ilmiah Proyek Akhir ini bebas plagiat.
Apabila di kemudian hari terbukti plagiat dalam Proyek Akhir ini, maka saya
bersedia menerima sanksi sesuai Peraturan Mendiknas RI No. 17 Tahun 2010 dan

Perundang-undangan yang berlaku.

Badung, 24 Agustus 2022

Yang membuat pernyataan

715213052

iii




UCAPAN TERIMA KASIH

Dalam penyusunan Buku Proyek Akhir ini, penulis banyak menerima
bimbingan, petunjuk dan bantuan serta dorongan dari berbagai pihak baik yang
bersifat moral maupun material. Penulis secara khusus mengucapkan terima kasih
yang sebesar-besarnya kepada semua pihak yang telah membantu. Dengan puji
syukur kepada Tuhan Yang Maha Kuasa, penulis pada kesempatan ini
menyampaikan rasa terima kasih yang sebesar-besarnya kepada:

1. Bapak I Nyoman Abdi, SE, M. eCom., selaku Direktur Politeknik Negeri Bali

2. Bapak Dr. Ir. | Gede Santosa, M. Erg, selaku Ketua Jurusan Teknik Mesin

3. Bapak | Kadek Ervan Hadi Wiyanta, ST, MT, selaku Sekretaris Jurusan
Teknik Mesin

4. Bapak | Wayan Suastawa, S.T, M.T, selaku Ketua Program Studi D3 Teknik
Mesin

5. Bapak Ir. | Wayan Suirya, M.T, selaku dosen pembimbing | yang selalu
memberikan bimbingan, arahan, dorongan, dan semangat kepada penulis,
sehingga Buku Proyek Akhir ini dapat terselesaikan.

6. Bapak Dr. | Putu Gede Sopan Rahtika, B.S.,M.S, selaku dosen pembimbing Il
yang selalu memberikan dukungan, perhatian, semangat dari awal menjadi
mahasiswa hingga saat ini.

7. Segenap dosen dan seluruh staf akademik serta PLP yang selalu membantu
dalam memberikan fasilitas, ilmu, serta Pendidikan pada penulis hingga dapat
menunjang dalam penyelesaian Proyek Akhir ini.

8. Kedua orang tua tercinta, teman-teman perjuangan, sahabat-sahabat, dan
teman dekat yang selama ini telah membantu penulis dalam bentuk perhatian,
kasih sayang, semangat, serta doa demi kelancaran dan kesuksesan dalam
menyelesaikan Proyek Akhir ini.

9. Serta masih banyak lagi pihak-pihak yang sangat berpengaruh dalam proses
penyelesaian skripsi yang tidak bisa peneliti sebutkan satu persatu, semoga
Tuhan Yang Maha Kuasa senantiasa membalas semua kebaikan yang telah
diberikan.

Semoga Buku Proyek Akhir ini dapat bermanfaat bagi para pembaca
umumnya, peneliti atau penulis, dan khususnya kepada civitas akademik
Politeknik Negri Bali.

Badung, 24 Agustus 2022

| Gusti Putu Guna Dharma Putra



ABSTRAK

Indonesia dikenal memiliki tanaman rempah-rempah berkualitas sejak
penjajahan dulu. Kunyit dan jahe termasuk dalam jajaran rempah-rempah yang
peminatnya cukup tinggi di pasar global. Sederet produk tanaman rempah lain juga
tengah disiapkan untuk komoditas ekspor. Produk tersebut diantaranya lada,
vanilla, pala, kayu manis, cengkeh, kunyit, jahe. Di dalam negeri, bahan-bahan ini
lazim ditemui sebagai bahan baku industri jamu, farmasi, kosmetik.

Cara untuk menguji kerja dari mesin pembersih kotoran rempah-rempah
dapat dilakukan dengan menghitung waktu pembersihan kotoran rempah-rempah,
besar rempah-rempah dan metode apa yang digunakan saat pengujian.

Mesin pembersih kotoran rempah-rempah kapasitas 5 kg dengan penggerak
motor listrik tidak dapat membersihkan kotoran rempah-rempah secara keseluruhan
atau tidak merata. Mesin pembersih kotoran rempah-rempah ini mampu
mempercepat waktu yang dibutunkan untuk membersihkan rempah-rempah.
Rempah-rempah 5 kg dapat dibersihkan dalam waktu 2 menit menggunakan mesin
sedangkan proses manual membutuhkan waktu 15 menit.

Kata kunci: Analisa mesin, mesin pembersih kotoran rempah-rempah, waktu
pembersihan, metode



ANALYSIS OF THE RESULTS OF SPICE CLEANING
MACHINE WITH ELECTRIC MOTOR

ABSTRACT

Indonesia was known to have quality spice plants since the colonial era.
Turmeric and ginger were included in the range of spices that are in high demand
in the global market. A number of other spice plant products were also being
prepared for export. These products include pepper, vanilla, nutmeg, cinnamon,
cloves, turmeric, ginger. Domestically, these materials were commonly found as
raw materials for the herbal, pharmaceutical and cosmetic industries.

The way to test the work of the spice dirt cleaning machine can be done by
calculating the cleaning time of the spice dirt, the amount of spice and what method
was used when testing.

The 5 kg capacity spice dirt cleaning machine with electric motor drive could
not clean the spice dirt completely or unevenly. This spice dirt cleaning machine
was able to speed up the time it takes to clean the spices. 5 kg of spices can be
cleaned in 2 minutes using a machine while the manual process takes 15 minutes.

Keywords: Machine analysis, spice dirt cleaning machine, cleaning time, method
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BAB |
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Indonesia dikenal memiliki tanaman rempah-rempah berkualitas sejak
penjajahan dulu. Kunyit dan jahe termasuk dalam jajaran rempah-rempah yang
peminatnya cukup tinggi di pasar global. Sederet produk tanaman rempah lain juga
tengah disiapkan untuk komoditas ekspor. Produk tersebut diantaranya lada,
vanilla, pala, kayu manis, cengkeh, kunyit, jahe. Di dalam negeri, bahan-bahan ini
lazim ditemui sebagai bahan baku industri jamu, farmasi, kosmetik.

Prospek pemasukan rempah-rempah Indonesia ke pasar dunia cukup positif.
Hal ini salah satunya dilihat dari pertumbuhan konsumsi rempah dunia yang
mencapai 10,2 persen tiap tahunnya. Adanya ekspor impor rempah-rempah adalah
upaya untuk memenuhi kebutuhan rempah-rempah di suatu negara. Rempah-
rempah dapat dikatakan sebagai kebutuhan yang penting, dimana hampir setiap hari
masyarakat menggunakan rempah-rempah sebagai penyedap rasa pada makanan.

Rempah-rempah yang akan dijual belikan haruslah dalam keadaan sudah
tersortir serta bersih. Pengiriman rempah-rempah pastinya dalam jumlah yang besar
dan dalam proses pembersihannya tidaklah mungkin menggunakan cara manual
yaitu dicuci dengan tangan satu persatu, sehingga memerlukan waktu yang sangat
lama.

Seiring berkembangnya ilmu pengetahuan dan teknologi telah mendorong
manusia untuk mengatasi segala permasalahan yang timbul disekitarnya serta
meringankan pekerjaan yang ada. Dengan kemajuan tersebut manusia dapat
menciptakan alat untuk meringankan pekerjaan terutama dalam membersihkan
rempah-rempah. Sehingga yang awalnya dilakukan secara manual bergeser ke
otomatis yang dapat meningkatkan efisienasi waktu yang diperlukan.

Berbekal dengan latar belakang permasalahan di atas maka, penulis tertarik
untuk mengadakan penelitian yang berjudul “Analisa Mesin Pembersih Kotoran
Rempah-rempah Dengan Penggerak Motor Listrik”



1.2 Rumusan Masalah
Hal pokok yang menjadi rumusan masalah dalam penelitian ini adalah
sebagai berikut:
1. Berapa waktu yang dibutuhkan agar rempah-rempah menjadi bersih.
2. Bagaimana metode pembersihan kotoran rempah-rempah agar
mendapatkan hasil pembersihan yang baik.

1.3 Batasan Masalah

Batasan masalah yang dibahas pada tugas akhir ini hanyalah:

Mesin membersihkan kotoran rempah-rempah kapasitas maksimal 5 kg
dengan daya %2 Hp.

1.4  Tujuan Penelitian

Adapun tujuan dari Analisa hasil mesin pembersih kotoran rempah-rempah
dengan penggerak motor listrik adalah untuk mengembangkan pengalaman serta
dapat memberikan kontribusi untuk membersihkan dan menyiapankan bahan

makanan.

1.4.1 Tujuan Umum
Untuk memenuhi syarat akademik dalam menyelesaikan program studi D 11l
Teknik Mesin Politeknik Negeri Bali.
1.4.2 Tujuan Khusus
1. Dapat mengetahui waktu dari pembersihan rempah-rempah agar
mendapatkan hasil yang bersih.
2. Dapat mengetahui metode yang digunakan untuk membersihkan kotoran

rempah-rempah supaya mendapatkan hasil pembersihan yang baik.

1.5 Manfaat Penelitian
Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari alat pembersih kotoran rempah-

rempah kapasitas 5 kg dengan penggerak motor listrik sebagai berikut :

1.5.1Bagi Penulis
Sebagai sarana untuk menerapkan ilmu-ilmu yang diperoleh selama

mengikuti perkuliahan di Jurusan Teknik Mesin Politeknik Negeri Bali baik secara



teori maupun praktek dan merupakan syarat dalam menyelesaikan pendidikan
Diploma 111 Jurusan Teknik Mesin Teknik Negeri Bali.

1.5.2 Bagi Politeknik Negeri Bali
Sebagai bahan pendidikan atau ilmu pengetahuan di bidang permesinan
kedepannya serta sebagai salah satu pertimbangan untuk dapat dikembangkan lebih

lanjut di kemudian hari.

1.5.3 Bagi Masyarakat

Diharapkan dapat terbantu dengan hasil analisa penulis dari segi efisiensi
waktu dalam proses pembersihan kotoran rempah-rempah pada khususnya serta
dapat memberikan pengetahuan atau cara praktis pada proses penyiapan bahan

makanan pada umumnya.
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BAB V
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Dari hasil analisa mesin pembersih kotoran rempah-rempah kapasitas 5 kg

dengan penggarak motor listrik yang dibuat dapat ditarik bebeberapa kesimpulan

yaitu :

1.

Mesin pembersih kotoran rempah-rempah dengan penggerak motor
listrik tidak dapat membersihkan kotoran rempah-rempah secara
keseluruhan atau tidak merata. Dikarnakan pada mesin pembersih
kotoran rempah-rempah kurangnya sistem pengaduk sehingga rempah-
rempah yang paling bawah tidak terkena sikat yang di putar poros dan
sikat di pinggiran bak, maka dari itu proses pembersihan kotoran rempah-
rempah menjadi tidak merata.

Ditambahkan jari-jari atau sikat-sikat pembersih pada poros untuk
membatu mensirkulasikan air supaya rempah-rempah yang berada
dibawah terkena sikat yang diputar oleh poros sehingga pada saat
pembersihan rempah-rempah menjadi merata.

Setelah dilakukan pengujian untuk mengetahui kemampuan dari alat
pembersih rempah-rempah dengan penggerak motor listrik ini, dapat
disimpulkan bahwa pembersihan rempah-rempah dapat dilakukan hanya
memakan waktu 2 menit dengan sekali pencucian, jika lebih dari waktu
yang ditentukan maka rempah-rempah akan menjadi rusak dan tidak
layak untuk di jual di pasaran. dibandingkan dengan menggunakan
tangan pembersihan rempah-rempah dapat memakan waktu hampir 15

menit jika dibandingkan dengan kapasitas alat yang di analisa.

5.2 Saran

Dari hasil analisa mesin pembersih kotoran rempah-rempah ini penulis dapat

memberikan beberapa saran sebai berikut :
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Selalu memperhatikan kondisi setiap komponen-komponen sebelum
melakukan pembersihan seperti bantalan, sikat pembersih, dan sabuk
agar selalu dalam kondisi optimal atau siap pakai.

Ditambahkan sistem pengaduk pada mesin untuk membantu rempah-
rempah yang berada di bawah agar bisa terkena sikat-sikat yang terdapat
di poros maupun sikat-sikat yang berada pada dinding bak. Dan juga bisa
ditambahkan jari-jari atau sikat-sikat pada poros utama untuk membantu
mensirkulasikan air.

Sebelum rempah-rempah dimasukan kedalam bak, rempah-rempah yang
berukuran besar dipotong-potong terlebih dahulu supaya mempermudah
proses pembersihan, mendapatkan hasil yang baik, dan agar mesin tidak

terlalu bekerja keras membersihkan rempah-rempah.
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