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ABSTRAK

Rancang bangun mesin pencacah bumbu rajang dengan penggerak motor
listrik ini di rancang agar mempermudah pembuatan bumbu rajang, bumbu lengkap
yang dicincang sehingga disebut dengan basa gede, bumbu yang paling besar,
megah, dan rajang tersendiri memiliki bentuk cacahan kecil dengan tekstur yang
tidak basah, padat dan tidak lengket, oleh karena itu tidak mudah untuk melakukan
proses pencacahan agar mendapatkan hasil yang tipis dan kecil

Pembuatan mesin pencacah bumbu rajang ini menggunakan cara pengujian
waktu dan pengumpulan data dimensi cacahan dari pedagang bumbu langsung,
dengan pembelian bahan dari pedagang rempah-rempah langsung, teori yang di
dapat dari buku, artikel bumbu dan rempah-rempah dan lainnya. Pengambilan data
dengan pengujian mesin dengan waktu dan dimensi cacahan yang di bandingkan
dengan manual.

Hasil pengujian dari mesin pencacah bumbu rajang Bali ini disimpulkan
bahwa alat ini dapat bekerja maksimal dengan hasil cacahan masi berdimensi besar
3-5mm, untuk mendapatkan hasil dan waktu pengujian adalah bahan rempah-
rempah yang segar dan sudah dalam keadaan bersih dan di potong menjadi 2 bagian.

Kata Kunci: Bumbu rajang, pencacah, rancang bangun, motor listrik, rempah-
rempah
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DESIGN AND CONSTRUCTION OF BALI SEASONING
COUNTER MACHINE

ABSTRACT

The design of the chopped spice chopper machine with an electric motor
drive is designed to make it easier in the process of making chopped spices, a
complete chopped spice is called basa gede. The largest, majestic, and chopped
seasoning itself has the form of small pieces with not wet, dense and not sticky
texture. Therefore, it is not easy to do the chopping process in order to get thin and
small results.

The manufacture of this chopped spice chopping machine are using time
testing and collecting dimensional data from direct spice traders, by purchasing
ingredients from spice seller directly, theories are derived from books, articles of
spices and others. Data retrieval by machine testing with time and dimensions
compared to manual.

The test results of this Balinese rajang seasoning chopping machine
concluded that this tool can work optimally with the results of large dimensions of
3-5mm, to get the results and testing time are fresh spice ingredients and are
already in a clean state and cut into 2 parts.

Keywords: Chpped spices, chopper, design, electric motor, spices.
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Bali memiliki tradisi dan upacara adat yang sangat kental, jika bertanya pada
orang Bali bumbu yang paling mereka suka, paling meriah dan yang luar biasa
mereka pasti akan menjawab: bumbu rajang. Rajang bermakna dicincang, basa
berarti bumbu dan genep artinya lengkap. Bumbu rgjang adalah bumbu lengkap
yang dicincang. Begitu lengkap sehingga disebut dengan basa gede, bumbu yang
paling besar, megah, tidak ada yang sanggup mengalahkan dan pasti sangat populer
di hari raya penampahan Galungan dan Kuningan.

Base rajang tersendiri memiliki bentuk cacahan kecil dengan tekstur yang
tidak basah, padat dan tidak lengket, oleh karena itu tidak mudah untuk melakukan
proses pencacahan agar mendapatkan hasil yang tipis dan kecil. Bumbu rajang ini
biasanya dapat dijumpai di pasar-pasar tradisional dengan kisaran harga dari Rp
7000 (tujuh ribu rupiah) sampai dengan Rp 10.000 (sepuluh ribu rupiah) dengan
berat 100 gram per bungkus. Peningkatan permintaan konsumen untuk membeli
bumbu rajang ini biasanya terjadi pada saat mendekati hari raya atau upacara —
upacara adat seperti penampahan galungan dan kuningan hal ini menyebabkan
pembuat dari bumbu rajang ini sudah menyiapkaan bumbu rajang yang sudah di
cacahnya dari jauh-jauh hari.

Memperhatikan permasalahan tersebut bumbu rajang yang siap jual
dipersiapkan jauh sebelum hari raya tersebut maka penulis merencanakan suatu alat
pencacah bumbu rajang. Mesin pencacah bumbu rajang ini bekerja atau beroperasi
dengan cara menempatkan bahan berada di atas falenan atau landasan yang sudah
disediakan dan dipotong dengan pergarakan pisau naik dan turun. Mesin akan
dilengkapi dengan meja yang akan mejadi landasan pada talenan agar lebih
mempermudah pekerjaan pada saat pencacah bumbu, talenan yang digunakan juga
di kelilingi dengan kayu dan dideapan akrilik agar proses pencacahanya tidak

terjatuh dan terlihat lebih jelas pada saat proses pencacahanya.



1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas dapat dirumuskan permasalahan yang ada
antara lain yaitu :
1. Bagaimana rancang bangun mesin pencacah bumbu rajang dapat berfungsi
dengan kapasitas 4 kg?
2. Bagaimana efektivitas yang dapat dihasilkan dengan mesin pencacah bumbu

rajang?

1.3 Batasan Masalah
Adapun batasan masalah yang akan dibatasi, sebagai berikut:
1. Alat ini dirancang hanya untuk membuat bumbu rajang.
2. Perencanaan mesin pencacah bumbu rajang ini dibatasi bekerja dengan hasil

akhir berdimensi rata-rata lmm x Imm x Imm.

1.4 Tujuan
Berdasarkan rumusan dan pembatasan masalah diatas, maka dapat

disimpulkan tujuan dari perancangan alat ini adalah:

1.4.1 Tujuan Umum
1. Untuk mengatahui cara kerja atau kemampuan dari alat pencacah bumbu
rajang dan dapat mengetahui efisiensi kerja agar dapat meringankan
pekerjaan pembuatan bumbu rajang.
2. Untuk mengetahui r kelayakan teknis dan peran kerja alat pencacah bumbu

rajang Bali.

1.4.2 Tujuan Khusus
1. Dapat merancang mesin pencacah bumbu rajang berkapasitas 4 kg.
2. Mengetahui efektivitas mesin pencacah bumbu rajang kapasitas 4 kg
untuk mempercepat dan mempermudah pembuatan bumbu rajang

dibandingkan menggunakan cara manual.

1.5 Manfaat
Dari pembuatan alat pencacah bumbu rajang Bali ini, diharapkan

mendapatkan manfaat-manfaat sebagai berikut:



1.5.1 Manfaat bagi penulis

1. Mampu merancang suatu alat pencacah yaitu pemotong bumbu rajang.

2. Menambah wawasan dan kemampuan berfikir dalam mengikuti
perkembangan dan kemajuan teknologi yang semakin pesat, sehingga dapat
merencanakan suatu kontruksi mesin yang dapat membantu meringankan
pekerjaan manusia yang berkaitan dengan alat pencacah atau pemotong

bumbu.

1.5.2 Manfaat bagi Politeknik Negeri Bali
1. Dapat menghasilkan mesin-mesin yang serbaguna dan tepat guna bagi
masyarakat
2. Menghasilkan mahasiswa yang cerdas dan terampil sesuai dengan bidang
keahlianya masing-masing agar dapat menghasilkan lulusan yang dapat
bersaing di dunia kerja.
1.5.3 Manfaat bagi masyarakat
Diharapkan dapat meringankan pekerjaan masyarakat dalam proses
pencacahan atau pemotongan bumbu dengan menggunakan alat pencacah atau
pemotongan yang sudah di disain sedemikian rupa untuk mempercepat proses

pengerjaan dan lebih efisien.
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BAB YV
PENUTUP

Kesimpulan

Dari hasil pembuatan Rancang Bangun Mesin Pencacah Bumbu Rajang Bali

yang di buat dapat membuat bumbu dengan pencacah pisau kapasitas 4kg beberapa

kesimpulan yaitu:

L

5.2

Rancang bangun pencacah bumbu rajang Bali yang dibuat dapat berfungsi
dan mencacah bumbu dengan ukuran maksimal bahan 5x5 mm, adapun
komponen yang dibeli dari mesin pencacah ini yaitu motor listrik sebagai
penggerak, pulley, v-belt, pillow block, dan adapun komponen yang dibuat
diantaranya pisau pencacah dengan dimensi panjang 400mm dan lebar
35mm, rangka, dudukan engsel, dan pegangan pisau.

Pengujian yang telah dilakukan dengan membandingkan mencacah bumbu
secara manual dan menggunakan mesin perajang bumbu rajang Bali
didapatkan rata-rata waktu yang berbeda yaitu mencacah bumbu rajang bali
secara manual membutuhkan rata-rata waktu 1 jam 9 menit per 4 kg (200
gram/menit) bumbu, sedangkan perajang bumbu dengan menggunakan
mesin pencacah bumbu rajang Bali didapatkan rata-rata waktu 29 menit per
4 kg (480 gram/menit) bumbu, jadi menggunakan mesin pencacah bumbu
rajang Bali lebih efisiensi dari segi waktu.

Saran

Dari hasil Rancang Bangun Mesin Pencacah Bumbu Rajang Bali ini penulis

dapat memberikan beberapa saran sebagai berikut:

1.

Bagi yang ingin mengembangkan alat ini diharapkan memodifikasi alat ini
khususnya pada fungsinya, sebagai merajang bumbu dan diharapkan bisa
lebih dari sekedar merajang bumbu.

Alat ini sudah dapat merajang bumbu dengan kapasitas 4 kg dengan hasil

yang belum maksimal. Saran dari perancang alat ini adanya penambahan
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pisau dan pemutaran talenan agar bumbu yang akan dirajang menjadi hasil
yang maksimal.

Selalu memperhatikan kondisi setiap komponen-komponen sebelum
melakukan pengoprasian alat seperti pisau, kabel, motor listrik, pillow
block, v-belt, dan pully agar selalu dalam kondisi optimal setiap dalam

pemakaian.
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