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ABSTRAK

Bali memiliki tradisi dan upacara adat yang masih kental. Dalam
melangsungkan upacara adat tersebut memakai sarana banten untuk
melaksanakannya seperti jajan tradisional bali, salah satunya jajan uli (jaje uli
dalam istilah Bahasa Bali) sebagai isian dari banten tersebut. Pada umumnya
pembuatan sarana tersebut masih sangat tradisional seperti pada pembuatan jajan
uli. Pada proses penumbukan jajan uli masih dilakukan dengan cara tradisional dan
dengan tangan atau menggunakan peralatan-peralatan yang masih sederhana.

Proses pembuatan jajan uli ini melalui beberapa tahapan. Pembuatan jajan uli
mulai dari awal sampai jajan selesai, memerlukan waktu yang cukup lama kurang
lebih 2 jam untuk pembuatan jajan perkilo-nya. Maka dari itu penulis merancang
sebuah alat penumbuk jajan uli dengan penggerak motor listrik. Prinsip kerja dari
alat penumbuk jajan uli ini yaitu dengan memanfaatkan putaran motor listrik, yang
akan diteruskan ke gearbox. Putaran yang keluar dari gearbox akan diteruskan oleh
puli dan sabuk v-belt ke poros penggerak atas dan bawah. Poros penggerak atas
akan menggerakkan batang penumbuk, sedangkan poros penggerak bawah akan
meneruskan putaran ke gearbox untuk menggerakkan wadah adonan.

Pengujian yang telah dilakukan dengan membandingkan menumbuk jaje uli
dengan cara manual dengan alat penumbuk jaje uli menggunakan motor listrik
mendapatkan rata-rata waktu yang berbeda. Menumbuk jaje uli dengan cara manual
mendapatkan hasil rata-rata penumbukan 0,092 kg/detik (92 g/detik) jaje uli,
sedangkan menumbuk jaje uli menggunakan alat penumbuk dengan penggerak
motor listrik mendapatkan hasil rata-rata penumbukan 0,21 kg/detik (210 g/detik).

Kata kunci: jaje uli, proses penumbukan, alat penumbuk, keefektivan alat.
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DESIGN JAJE ULI COLLIDER WITH ELECTRIC MOTOR
DRIVE FOR 1.5 KG CAPACITY

ABSTRACT

Bali has traditions and traditional ceremonies that are still thick. In carrying
out the traditional ceremony, using banten facilities to carry it out such as
traditional Balinese snacks, one of which is jajan uli (jaje uli in Balinese terms) as
a filling from the banten. In general, the manufacture of these facilities is still very
traditional as in making uli snacks. In the process of crushing uli snacks is still done
in the traditional way and by hand or using simple equipment.

The process of making this uli snack goes through several stages. Making uli
snacks from the beginning to the snack is finished, requires a long time of
approximately 2 hours for making snacks per kilo. Therefore, the author designed
a uli snack collider with an electric motor drive. The working principle of this uli
snack collider is to utilize the rotation of the electric motor, which will be forwarded
to the gearbox. The rotation coming out of the gearbox will be forwarded by pulleys
and v-belt belts to the upper and lower drive shafts. The upper drive shaft will drive
the mashing rod, while the lower drive shaft will forward the rotation to the gearbox
to drive the dough container

. Tests that have been carried out by comparing pounding jaje uli manually
with a jaje uli collider using an electric motor get different time averages. Pounding
jaje uli manually gets an average crushing result of 0.092 kg/second (92 g/s) jaje
uli, while pounding jaje uli using a collider with an electric motor drive gets an
average crushing result of 0.21 kg/second (210 g/s).

Keywords: jaje uli, crushing process, pounding tool, tool effectiveness
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BAB |
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Bali memiliki tradisi dan upacara adat yang masih kental seperti: dewa
yadnya, manusa yadnya, pitra yadnya, rsi yadnya, bhuta yadnya, dan masih banyak
lagi upacara adat di Bali. Dalam melangsungkan upacara adat tersebut memakai
sarana banten untuk melaksanakannya seperti jajan tradisional bali, salah satunya
jajan uli (jaje uli dalam istilah Bahasa Bali) sebagai isian dari banten tersebut. Pada
umumnya pembuatan sarana tersebut masih sangat tradisional seperti pada
pembuatan jajan uli. Pada proses penumbukan jajan uli masih dilakukan dengan
cara tradisional dan dengan tangan atau menggunakan peralatan-peralatan yang
masih sederhana. Pembuat jajan uli umumnya dikerjakan oleh ibu-ibu rumah tangga
yang proses-proses pembuatannya masih dilakukan secara tradisional yang
menghabiskan banyak waktu dimulai dari proses pembuatan adonan, pengeringan,
penggorengan sampai pembungkusan hingga siap dijual. Jajan uli terbuat dari ketan
yang berbentuk bulat dengan tekstur agak lengket. Karena berisi campuran tepung
kanji pada adonannya. Oleh karena itu tidak mudah untuk melakukan proses
penumbukannya agar mendapatkan hasil adonan yang tercampur maksimal. Jajan
uli ini biasanya banyak dijumpai pada pasar-pasar tradisional dengan kisaran harga
mulai dari Rp. 500 (lima ratus rupiah) sampai Rp. 2.000 (dua ribu rupiah) per
bungkus.

Proses pembuatan jajan uli ini melalui beberapa tahapan yaitu, dari ketan
putih dicuci terlebih dahulu menggunakan air supaya bersih. Setelah bersih ketan
tersebut direndam selama kurang lebih 1 jam. Selanjutnya ketan ditiriskan dan
dikukus sampai setengah matang. Dilanjutkan dengan mencampur ketan yang
sudah dikukus dengan tepung kanji, parutan kelapa, dan garam secukupnya, lalu
diaduk sampai rata. Setelah tercampur merata, kukus kembali sampai matang.
Sesudah adonan matang, langsung tumbuk adonan menggunakan lumpang (lesung)

selama kurang lebih 20 menit sampai adonan merata. Setelah itu masukkan adonan



kedalam cetakan, tunggu sampai adonan dingin lalu diiris tipis dan dijemur sampai
kering. Setelah jajan kering langsung digoreng sampai matang, dilanjutkan dengan
proses pembungkusan dan jajan siap diedarkan untuk dijual atau digunakan untuk
banten

Pembuatan jajan uli mulai dari awal sampai jajan selesai, memerlukan waktu
yang cukup lama kurang lebih 2 jam untuk pembuatan jajan perkilo-nya. Melihat
proses pengerjaan yang cukup lama, sekarang ini banyak masyarakat Bali yang
mulai memperoleh jajan uli tersebut dengan cara membelinya. Peningkatan
permintaan konsumen untuk membeli jajan uli ini biasanya terjadi pada dekatnya
hari raya agama Hindu atau upacara-upacara adat karena memerlukan sarana dan
jajan uli sebagai isian banten. Memperhatikan masalah tersebut maka dapat
dilakukan dengan merencanakan suatu alat penumbuk jajan uli untuk meringankan
pekerjaan para pembuat jajan uli dan mengefesienkan waktu pembuatan jajan uli.
Maka dari itu penulis merancang sebuah alat penumbuk jajan uli dengan penggerak
motor listrik. Yang mana alat ini bekerja dengan cara menggabungkan antara gerak
vertikal batang penumbuk dengan gerak putar pada wadah jajan uli, agar adonan
dapat tercampur dengan merata dan pembuat jajan uli tidak perlu lagi mengaduk

adonan jajan uli pada saat proses penumbukan.
1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang di atas dapat dirumuskan permasalahan yang ada

antara lain yaitu :

1. Bagaimana konstruksi rancang bangun alat penumbuk jajan uli dengan

penggerak motor listrik ini dapat berfungsi dengan kapasitas 1,5 kg?

2. Bagaimana efektivitas alat penumbuk jajan uli dengan penggerak motor listrik

dibandingkan dengan alat tradisional?

1.3 Batasan Masalah
Adapun batasan masalah yang akan dibatasi, sebagai berikut :
1. Alat ini dirancang untuk pekerjaan pembuatan jajan uli pada proses

penumbukannya



2. Alat ini dirancang untuk dapat menghasilkan jajan uli 1,5 kg per sekali proses

penumbukan

1.4 Tujuan Penelitian
Berdasarkan rumusan dan pembatasan masalah diatas, maka dapat dijadikan

tujuan dari perancangan alat ini adalah :

1.4.1 Tujuan Umum
1. Mengaplikasikan ilmu-ilmu yang diperoleh selama mengikuti perkuliahan di

jurusan Teknik Mesin Politeknik Negeri Bali secara teori maupun praktek

2. Untuk mengembangkan dan menerapkan ilmu pengetahuan yang sudah

didapat dalam bentuk teknologi tepat guna.

1.4.2 Tujuan Khusus
1. Dapat merancang alat penumbuk jajan uli dengan penggerak motor listrik.

2. Mengetahui efektivitas alat yang dirancang dapat mempercepat proses
penumbukan jajan uli dibandingkan dengan menggunakan alat manual

sehingga dapat meringankan pekerjaan.

1.5 Manfaat Penelitian
Dari pembuatan alat penumbuk jajan uli ini, diharapkan mendapatkan

manfaat-manfaat sebagai berikut :

1. Menambah wawasan dan kemampuan berfikir dalam mengikuti perkembangan
dan kemajuan teknologi yang semakin pesat, sehingga dapat merencanakan
suatu konstruksi mesin yang tepat guna untuk membantu meringankan pekerjaan

manusia yang berkaitan dengan alat penumbuk jajan uli

2. Menghasilkan mahasiswa yang terampil sesuai dengan bidang keahliannya
masing-masing agar dapat menghasilkan lulusan yang siap bersaing di dunia

industri nantinya

3. Diharapkan dapat meringankan pekerjaan masyarakat dalam proses

penumbukan jajan uli dengan menggunakan alat penumbuk jajan uli dengan



penggerak motor listrik yang sudah didesain sedemikian rupa untuk
mempercepat proses pengerjaan dan lebih efesien.
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BAB V
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil rancang bangun alat penumbuk jaje uli dengan penggerak
motor listrik untuk kapasitas 1,5 kg ini dapat diperoleh kesimpulan sebagai berikut
yaitu :

1. Rancang bangun alat penumbuk jaje uli dengan penggerak motor listrik
ini dapat berfungsi dan menumbuk jaje uli dengan hasil yang maksimal,
adapun komponen yang dibeli dari alat penumbuk ini yaitu motor listrik,
gearbox, puli, v-belt, pillow block, dan adapun komponen yang dibuat
diantaranya pengungkit, batang penumbuk dengan ukuran @50 mm X
panjang 1200 mm, dudukan wadah, bossing batang penumbuk, dan poros
®26 mm.

2. Pengujian yang telah dilakukan dengan membandingkan menumbuk jaje
uli dengan cara tradisional dengan alat penumbuk jaje uli menggunakan
motor listrik mendapatkan rata-rata waktu yang berbeda. Pada hasil
pengambilan data menggunakan alat penumbuk jaje uli dengan
penggerak motor listrik yang dilakukan sebanyak 9 kali pengujian
mendapatkan rata-rata 0,21 kg/detik (210 g/detik) dengan persentase
23,3%. Sedangkan pada hasil pengambilan data menggunakan alat
tradisional yang dilakukan sebanyak 9 kali pengujian mendapatkan rata-
rata 0,092 kg/detik (92 g/detik) dengan persentase 10,2%. Sehingga
persentase keefektivan alat yang telah dibandingkan antara alat
penumbuk jaje uli dengan penggerak motor listrik dengan alat tradisional
yaitu, 23,3% - 10,2% = 13,1%.

5.2 Saran
Setelah melakukan pengujian pada alat penumbuk jaje uli dengan penggerak

motor listrik untuk kapasitas 1,5 kg, dapat diperoleh saran sebagai berikut :



76

1. Untuk pembuatan dudukan gearbox sebaiknya menggunakan bahan dari
besi, agar lebih kuat dan umur alat dapat lebih panjang.

2. Pada wadah adonan sebaiknya menggunakan wadah yang lebih tebal dan
lubang bagian dalamnya menyerupai kerucut, agar tumbukan akibat
batang penumbuk tidak terlalu keras sampai ke gearbox bawah dan pada

saat proses penumbukan jaje uli lebih maksimal.
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