SKRIPSI

ANALISIS DESAIN SIRKULASI UDARA DAN LAY
OUT PRODUK UNTUK PEMERATAAN
TEMPERATUR PADA RUANG KONTAINER DINGIN

POLITEKNIK NEGERI BALI

Oleh

I NYOMAN SADIA WIJAYA

PROGRAM STUDI SARJANA TERAPAN
TEKNOLOGI REKAYASA UTILITAS

JURUSAN TEKNIK MESIN
POLITEKNIK NEGERI BALI
2023



SKRIPSI

ANALISIS DESAIN SIRKULASI UDARA DAN LAY
OUT PRODUK UNTUK PEMERATAAN
TEMPERATUR PADA RUANG KONTAINER DINGIN

POLITEKNIK NEGERI BALI

Oleh

I NYOMAN SADIA WIJAYA
NIM. 1915234001

PROGRAM STUDI SARJANA TERAPAN
TEKNOLOGI REKAYASA UTILITAS

JURUSAN TEKNIK MESIN
POLITEKNIK NEGERI BALI
2023



LEMBAR PENGESAHAN

ANALISIS DESAIN SIRKULASI UDARA DAN LAY
OUT PRODUK UNTUK PEMERATAAN
TEMPERATUR PADA RUANG KONTAINER DINGIN

Oleh

I NYOMAN SADIA WIJAYA
NIM. 1915234001

Diajukan sebagai persyaratan untuk menyelesaikan Skripsi
Program Studi D4 Teknologi Rekayasa Utilitas pada Jurusan teknik Mesin
Politeknik Negeri Bali
Disetujui oleh:

Pembimbing II

al

1 Wayan Temaja, ST., MT
NIP. 196810221998031001



LEMBAR PERSETUJUAN

ANALISIS DESAIN SIRKULASI UDARA DAN LAY
OUT PRODUK UNTUK PEMERATAAN
TEMPERATUR PADA RUANG KONTAINER DINGIN

Oleh

I NYOMAN SADIA WIJAYA
NIM. 1915234001

Skripsi ini telah dipertahankan di depan Tim Penguji dan diterima untuk dapat
dilanjutkan sebagai Skripsi pada hari/tanggal:
Kamis/24 Agustus 2023

Tim Penguji

Penguji I : Dr. Made Ery Arsana, ST.,MT

NIP - 196709181998021001
Penguji Il : I Dewa Made Susila, ST., MT
NIP - 195908311988111001

Penguji 111 : 1 Wayan Suastawa, ST., MT

NIP - 197809042002121001




SURAT PERNYATAAN BEBAS PLAGIAT

Saya yang bertanda tangan dibawah ini,

Nama : 1 Nyoman Sadia Wijaya
NIM : 1915234001
Program Studi - Sarjana Terapan Teknologi Rekayasa Utilitas

Judul Proposal Skripsi : Analisis Desain Sirkulasi Udara dan Layout Produk

Untuk Pemerataan Temperatur Pada Ruang Kontainer

Dingin

Dengan ini menyatakan bahwa karya ilmiah Buku Skripsi ini bebas plagiat.
Apabila dikemudian hari terbukti plagiat dalam Buku Skripsi ini, maka saya
bersedia menerima sanksi sesuai Peraturan Mendiknas RI No. 17 Tahun 2010 dan

Perundang-undangan yang berlaku.

Badung, 24 Agustus 2023
Yang membuat pernyataan

I Nyoman Sadia Wijaya
NIM. 1915234001

iv



UCAPAN TERIMAKASIH

Dalam penyusunan Skripsi ini, penulis banyak menerima bimbingan,

petunjuk serta dorongan dan bantuan dari berbagai pihak baik yang bersifat moral
maupun material. Penulis secara khusus mengucapkan terima kasih yang sebesar-
besarnya kepada semua pihak yang telah membantu. Dengan puji syukur kepada
Tuhan Yang Maha Kuasa, penulis pada kesempatan ini menyampaikan rasa terima
kasih kepada :

1.
2.
3.

10.

Bapak | Nyoman Abdi, SE, M.eCom, selaku Direktur Politeknik Negeri Bali.
Bapak Dr. Ir. | Gede Santosa, M.Erg, selaku Ketua Jurusan Teknik Mesin.
Bapak | Kadek Ervan Hadi Wiryanata, S.T., M.T, selaku Sekretaris Jurusan
Teknik Mesin.

Bapak Dr. Made Ery Arsana, ST, MT, selaku Ketua Program Studi Teknologi
Rekayasa Utilitas.

Bapak Achmad Wibolo, S.T., M.T selaku dosen pembimbing-1 yang selalu
memberikan bimbingan, arahan, dorongan, dan semangat kepada penulis,
sehingga Buku Proposal Skripsi ini dapat diselesaikan.

Bapak | Wayan Temaja, ST., M.T., selaku dosen pembimbing-2 yang selalu
memberikan dukungan, perhatian, semangat dari awal menjadi mahasiswa
hingga saat ini.

Segenap dosen dan seluruh staf akademik serta PLP yang selalu membantu
dalam memberikan fasilitas, ilmu, serta pendidikan pada penulis hingga dapat
menunjang dalam penyelesaian Buku Skripsi ini.

Kedua orang tua tercinta yang selama ini telah membantu penulis dalam bentuk
perhatian, kasih sayang, semangat, serta doa demi kelancaran dan kesuksesan
dalam meyelesaikan Buku Skripsi ini.

Teman-teman seperjuangan dalam meyelesaikan Buku Skripsi yang telah
memberikan banyak masukan serta dukungan kepada penulis

Serta masih banyak lagi pihak — pihak yang sangat berpengaruh dalam proses
penyelesaian Buku Skripsi yang tidak bisa penulis sebutkan satu persatu
Semoga Tuhan Yang Maha Kuasa senantiasa membalas semua kebaikan yang
telah diberikan.

Semoga buku skripsi ini dapat bermanfaat bagi para pembaca umumnya, peneliti
atau penulis, dan khususnya kepada civitas akademik Politeknik Negeri Bali.

Badung, 24 Agustus 2023
I Nyoman Sadia Wijaya



ABSTRAK

Pemanfaatan sistem refrigerasi selain digunakan untuk mendinginkan
ruangan juga dapat digunakan untuk mengawetkan buah-buahan dan sayuran
dengan cara mengkondisikan temperatur pada ruangan penyimpanan tersebut.
Seiring berkembangnya zaman banyak permintaan pasar yang menginginkan
kualitas buah dan sayuran agar selalu segar sama seperti produksi hasil ketika panen
walaupun jarak pengiriman yang jauh. Maka dari itu diperlukan suatu metode
pengiriman dengan menggunakan mesin refrigerasi yang di integrasikan di box
kontainer agar bisa untuk menjaga temperatur buah dan sayur di kabin agar tetap
sesalu segar. Pada box kontainer diperlukan rak untuk penempatan produk dengan
bantuan sirkulasi udara paksa didapatkan temperatur ruangan dengan memasang 6
titik pengujian yang berbeda-beda, diman untuk pengukuran tanpa beban
didapatkan bahwa rata-rata temperature pada posisi tengah rak (3&4) memiliki nilai
yang rendah dibanding posisi yang lainnya, sedangkan jika menggunakan beban
didapatkan temperature rata-rata pada posisi depan (1&2) memiliki nilai yang
rendah dibanding posisi yang lainnya. Perbedaan nilai temperature ini tidak terlalu
segnifikan yaitu £1°C.

Kata kunci: Box kontainer, Temperatur kontainer, Sistem Refrigerasi
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Analysis of Air Circulation Design and Product Layout For
Temperature Equality In Cold Container Rooms

ABSTRACT

Utilization of the refrigeration system in addition to being used to cool the
room can also be used to preserve fruits and vegetables by conditioning the
temperature in the storage room. Along with the development of the times, there
are many market demands that want the quality of fruit and vegetables to always
be fresh, the same as production when harvesting, even though the shipping
distance is far away. Therefore we need a shipping method using a refrigeration
machine which is integrated in the container box so that it can maintain the
temperature of the fruits and vegetables in the cabin so that they remain fresh as
always. In container boxes, shelves are needed for product placement with the help
of forced air circulation to obtain room temperature by installing 6 different test
points, where for no-load measurements it is found that the average temperature in
the middle position of the rack (3&4) has a lower value compared to the position
the other, whereas if you use a load, the average temperature in the front positions
(1 & 2) has a lower value compared to the other positions. The difference in
temperature values is not too significant, namely £1°C.

Keywords: Container box, Container temperature, Refrigeration System

vii



KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kehadapan Tuhan Yang Maha Esa karena atas
rahmat-Nya penulis dapat menyelesaikan Buku Skripsi ini yang berjudul “Analisi
Desain Sirkulasi Udara dan Layout Produk Untuk Pemerataan Temperatur Pada
Ruang Kontainer Dingin” tepat pada waktunya. Penyusunan Buku Skripsi ini
merupakan salah satu syarat untuk kelulusan program pendidikan pada jenjang
Sarjana Terapan Jurusan Teknik Mesin Politeknik Negeri Bali.

Penulis menyadari Buku Skripsi ini masih jauh dari sempurna, oleh karena
itu penulis sangat mengharapkan kritik dan saran sebagai pembelajaran demi
penyempurnaan karya-karya ilmiah penulis di masa yang akan datang.

Badung, 24 Agustus2023
I Nyoman Sadia Wijaya

viii



DAFTAR ISl

Sampul
Halaman JUAULL..........oooii e e I
Halaman Pengesanan ............cccviveiieie it iii
Halaman PerSEtUJUAN..........cueiiiie e ettt sna e nneas iv
Surat Pernyataan Bebas Plagiat............ccccooiiiiiiiiiiiieceseseseeee e %
Ucapan Terimakasin ...........coiiiiie e Vi
Abstrak dalam Bahasa INAONESIA ..........coovveiiiiiiiiiiiiiee e vii
Abstrak dalam Bahasa iINQQFiS..........ccviveiieereiiieii e viii
Kata PENQANTAT .......cc.eiiiiiie s IX
D 1 =T 1] PSSR X
Daftar TADEI ..o s xiii
Daftar GAMDAT.........coiiiiieieiee e Xiv
Daftar LAMPITAN ......ccvoiiieieieiese et XV
BAB | PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang........ccoooioiiiiiiecce e e 1
1.2 Rumusan Masalah.........cccooiiiiiiiii 2
1.3 Batasan Masalah .........cccooeiiiiiii e 2
1.4 Tujuan PeNEIITIAN .......coiiiiiiiee e 2
1.4 1 TUJUAN UMUIM oottt nee e e 2
1.4.2 TUJUAN KNUSUS ..o 2
1.5 Manfaat PeNelitian........cccooieiiiiiiiiiisesee e 3
1.5.1 Manfaat bagi PENUIIS ........ccvevueiiiiieii e 3
1.5.2 Manfaat bagi Politeknik Negeri Bali............c.ccocvviiiiininiiien, 3
BAB II LANDASAN TEORI
2.1 Petikemas atau KONTAINET ..........cccoiiiiiininieiee e 4
2.2 JeniS-JeNIS KONTAINET ......ccecviiieieciese et 4
2.2.1 GENEIal CAIg0.....c.eieiiieiieieieste et 5
2.2.2 Thermal CONTAINET .......coiuiiieiieie e 6



2.3

2.4

2.5

2.6
2.7
2.8

2.2.3 TANK CONTAINET .....veeiieeeecieee et snee e sneeneennees 7
2.2.4 Dry Bulk CONTAINET .......ccveiiiiiiiiieeeeec e 7
2.2.5 Platform CONLAINET ........ccoiiiiieiecieseec e 8
2.2.6 SPeCials CONLAINET.........ccueiieieeeeie st 9
2.2.7 Refrigerated CONTAINET .........ccccoiiiiiiiieie e 9
Perpindahan Panas..........ccooeiiiiiiiiiinineeeee s 10
2.3.1 Konduksi (Hantaran) .........cccceevieiieeiie s 10
2.3.2 Radiasi (PanCaran).........cccceeveeiieiiieeiie e see s s 10
2.3.3 KONVEKSI (AlIFaN) .....ccveiieiieiieie e 11
2.3.4 SIStem tata UdAra.........ccecveeeireriieieseese e se e 11
Pengertian Suhu dan Kelembaban............cccoocoiiiiiiiiiie, 12
2.4.1 Pengertian SUNU..........cocveiieiieeiie e 12
2.4.2 Pengertian kelembaban............cccooviieiiiiiiicccececs e 12
Beban Pendingin ..o 13
2.5.1 Panas KONAUKSI ........coiveiiiiiiieiiciesee e 13
2.5.2 Beban peralatan listriK..........ccccoveiiiiiiiiiieccce e 14
2.5.3 BEDAN OraNQ.......covveiiiiiiiieie et 14
2.5.4 INTIEFAST ..o e 14
2.5.5 Panas Produk...........coiiiiiiiiii e 15
SITKUIAST UOAra ..o 16
Lay Out Penempatan Produk pada Kontainer.............ccccceeeveiiveincnesnnne 17
Perhitungan Persentase TEMPEratur ...........ccccovvevveseeneevesieeseese e, 19

BAB 11l METODOLOGI PENELITIAN

3.1

3.2
3.3
3.4
3.5

JENIS PENEIITIAN ..o 20
3.1.1 Metode atau pemodelan............cccooerieiieie e 20
3.1.2 Studi atau analisi kasus dan pengujian ...........cccocvevveieiieereanens 21
T T B 1= | o OSSR SRR 21
ATUF PENEIITIAN ... e 26
Lokasi dan Waktu Penelitian ..........ccccooveiiiiiinniiic e 27
Penentuan SUMDEr Data.........ccoovviiiniiieieiee e 27
Sumber Daya Penelitian .........cccoooiiiiiiniiiieiese e 27



3.6 Instrumen Penelitian........oooooveeeeeooe 28

3.7 Ukuran Kontainer Pendingin...........ccoooveieiiienenin e scseesieenie s 29
3.7.1 Beban pendinginan.........cccceoueeiieiieenee s 30
3.7.2 Parameter PEranCangan .........cccooueeeruresrreesrneessneesssreessseeessseessnnes 30
3.8 Prosedur Penelitian..........cccocviieiiierieie e 30
3.8.1 LangKah Persiapan ........ccccoeoereririneeiienesie e 31
3.8.2 Langkah pengoperasian...........cccovvevveiieenieiiieeseesineesee e esrae e 31
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN
4.1 HaSi PENelItIAn ....ccooveiiiiciiceee e 32
4.1.1 Penentuan dimensi desain truk kontainer dingin.............cccceevenee.. 32
4.1.2 KONSEP UESAIN ....ccuviiieiieiiesiieiteeie sttt st sre e sneas 33
4.2 Proses Pembuatan Rak Kontainer..........cccccoveiiiiininniencse e, 40
4.3  Data Hasil PENQUKUIAN .........ccuviiiiieiccicce e 45
4.3.1 Pengujian di dalam Kontainer ............coccooveeienenencieneeeeeee, 47
BAB V PENUTUP
5.1 KeSIMPUIAN ..o 51
D.2  SAFAN ..ttt 51
DAFTAR PUSTAKA ...t 52
LAMPIRAN ...ttt e et e e e e e e e enaes 54

Xi



DAFTAR TABEL

Tabel 3.1 Jadwal pelaksanaan penelitian proposal SKripsi.........c.cccocveveieennee. 27
Tabel 3.2 Dimensi Ukuran Kontainer Pendingin...........c.ccoovvirviiinenenennniens 29
Tabel 3.3 Pengukuran Manual .............cccoeiiiiiii i 30
Tabel 4.1 Dimensi desain truk KONTAINET ..........ccccoviiiiieiieeseeeeeeeees 32
Tabel 4.2 Hasil pengukuran data di dalam kabin..............ccccccoveiiiiiiiiieins 47

xii



DAFTAR GAMBAR

Gambar 2.1 General cargo CONTAINET .........ccooerieiiereeiesie e, 6
Gambar 2.2 Thermal CONTAINET ........ccooeiiiiiinieieee e 7
Gambar 2.3 Tank CONTAINET..........cciiiiiiiiesisie e 7
Gambar 2.4 Dry bulk CONTAINET .........coviiiiiirieieeee e 7
Gambar 2.5 Platform CONtaINer ..........ccoooeeeiiriieece e 8
Gambar 2.6 Special CONLAINET .........ccociieiiieiie e 9
Gambar 2.7 Refrigerated CONLAINET ..........cccoeveieeieiieie e 9
Gambar 2.8 Perpindahan Secara Konduksi............ccccerviiiiieniiiiiicicee, 10
Gambar 2.9 Perpindahan Secara Radiasi ..........c.coovrveieneiiiiniiiceceeee, 11
Gambar 2.10 Perpindahan Secara KONVEKSI ..........ccccvvveiieiiieiiic i, 11
Gambar 2.11 Sirkulasi udara dingin melalui penghembus (blower/fan) ......... 16
Gambar 2.12 Sirkulasi udara dingin melalui plat evaporator .............c.ccccu...... 17
Gambar 2.13 BIOCK StOWAGE. .......ccveveiiiiiieiirieiee e 18
Gambar 2.14 Palletized Cargo StOWed ..........cccoveiieiiiieiieieecee e, 19
Gambar 3.1 Ukuran mobil PICK-UP .......ccoeeviiiiiieieiecseece e 21
Gambar 3.2 Gambar truk KONtAINET ...........cooiiiiiieieie e 22
Gambar 3.3 Udara dingin mengalir di dalam kontainer pintu ditutup ............. 23
Gambar 3.4 Desain pintu KONTAINET ..........cccooieiieiisieieee e 24
Gambar 3.5 Isolasi polyurethane kontainer ...........cccocvevieiiieiic e, 24
Gambar 3.6 Desain KONTAINET ..........cccooiiiiiiinieee e 25
Gambar 3.7 Diagram Alur Penelitian..........ccccveeviieieiiiesiieseee e 26
Gambar 3.8 Termokopel ..o, 28
Gambar 3.9 Data LOGUEL .......ccveiieiieeiie ittt 28
Gambar 4.1 Desain Truk KONTAINET ...........coviiiiiieiene e 34
Gambar 4.2 Desain Sirkulasi Udara...........cc.ocoveiiiiiniieiisesseese e 34
Gambar 4.3 Desain Sirkulasi Udara dari Tengah Atas Kabin............ccccccev..... 35
Gambar 4.4 Desain Rak KONTAINET ........cccoviiieiieiecie e 36
Gambar 4.5 Desain Layout Penempatan Produk.............ccccoceviiiieiiiiiininnns 37
Gambar 4.6 Desain Layout Produk Permanen ...........cccccovvevveveiicieenesiennnn, 38

Xiii



Gambar 4.7 DeSAIN AT CUTTAIN ...t e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaeeaeas 39

Gambar 4.8 Desain Penggunaan Air CUMaiN.........ccocceeeiieniniiesie e, 39
Gambar 4.9 Mempersiapkan bahan yang akan digunakan................cccccceenee. 40
Gambar 4.10 Proses pemotongan besi hollow ..o, 40
Gambar 4.11 Proses pemasangan rak dengan bahan besi hollow.................... 41
Gambar 4.12 Proses penghalusan besi hollow ..., 41
Gambar 4.13 Pengeboran dalam pembuatan system fleksibel......................... 42
Gambar 4.14 Proses PENQECEIAN.........couiiiiieiie it sie e sre e sre e sra e 42
Gambar 4.15 Proses pemotongan plat stainless ..........ccccvvveviviieiieveecesiennen, 43
Gambar 4.16 Proses pemasangan FpPed.........cocevvrireeiererenesiseseseeee e, 43
Gambar 4.17 Hasil pembuatan rak...........ccccooeiiiiiiniieeee e 44
Gambar 4.18 Pemasangan termokopel ...........ccccoveiieiiieiie i, 44
Gambar 4.19 Proses Pengambilan Data Temperatur ...........ccccceeeevvevvereesnnnn 45
Gambar 4.20 llustrasi peletakan sensor thermocouple pada rak di dalam kabin

(tampak SamPING KIFT) ....eeieeiiececcc e e 46
Gambar 4.21 llustrasi peletakan sensor thermocouple pada rak di dalam kabin

(tampak SamPINg KaNAN) .........coveieieiiiieseseeee e 47
Gambar 4.22 Grafik pengujian di dalam kabin..........c..ccccoovveiiiiiiiiiciec, 49

Xiv



BAB |
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Refrigerasi merupakan suatu proses untuk menghasilkan dan menjaga sesuatu
agar selalu dalam kondisi dingin, Refrigerasi ini sudah banyak di manfaatkan dalam
segala bidang seiring berkembang pesatnya teknologi. Sistem ini juga di
manfaatkan pada mesin mesin refrigerasi. Pemanfaatan mesin refrigerasi ini untuk
mendinginkan makanan sampai pada temperatur dan kelembaban tertentu sesuai
dengan persyaratan sehingga makanan tersebut menjadi tahan lama. Pemanfaatan
mesin refrigerasi atau mesin pendingin yaitu untuk mengkondisikan ruangan,
mendinginkan minuman, pembuatan es dan sebagainya. Untuk keperluan rumah
tangga mesin ini digunakan untuk menyimpan sayuran, buah-buahan, dan lain
sebagainya agar lebih awet atau tahan lama.

Perkembangan ilmu pengetahuan dan teknologi saat ini berkembang dengan
pesatnya. Seiring perkembangan ilmu dibidang teknologi tersebut sangat
menunjukkan perubahan yang sangat besar dalam segala bidang dan perkembangan
ini juga terjadi pada bidang refrigerasi dan tata udara. Pada saat ini seluruh wilayah
memerlukan suatu tempat penyimpanan yang dapat menyimpan dan memperlambat
proses pembusukan produk seperti sayuran dan buah. Salah satu contoh
perkembangan tersebut adalah diciptakannya berbagai jenis sistem pendingin
produk seperti cool room, showcase, freezer dan lain-lain. Dimana pada setiap
jenisnya memiliki kelebihan dan kekurangan masing-masing.

Namun masyarakat atau industri pada saat ini produk sayuran dan buah belum
mendapatkan sistem pendingin yang sesuai dengan kondisi penyimpanan produk
tersebut. Pada saat ini belum banyak tersedia truk refrigerasi terutama untuk
kebutuhan truk mini sekelas carry 1300 cc yang sangat fleksibel untuk melayani
daerah-daerah pada dengan jalan yang kecil dan dalam wilayah Bali dan sekitarnya.
Seperti kasus melayani distribusi dari sentra sayuran dan buah di Bali sampai ke

pasar tradisional, supermarket, maupun hotel. Maka dari itu disini penulis ingin



menganalisis proses produksi kontainer dan sistem refrigerasi untuk diterapkan
pada container dingin yang bisa dipasang pada truk mini serta kebutuhan untuk

pembuatan kontainernya.

1.2 Rumusan Masalah
Dari penjelasan di atas maka permasalahan yang akan di bahas adalah:
1. Bagaimana desain dan layout untuk penempatan produk di dalam ruang
kontainer agar mendapatkan temperatur yang merata?
2. Bagaimana desain dari sirkulasi udara untuk mendapatkan pemerataan

temperatur pada ruang kontainer?

1.3 Batasan Masalah

Batasan masalah dalam tugas akhir ini hanya dibatasi untuk membahas hal-
hal yang mencakup tentang pemerataan suhu di dalam ruangan container dingin
Pembuatan desain dan analisis hanya difokuskan pada kontainer dingin yang
digunakan untuk penyimpanan produk yang rentan terhadap kerusakan akibat
perubahan suhu seperti buah-buahan, sayuran, dan lain-lain. Desain dan analisis

hanya difokuskan pada sistem pendingin yang digunakan di dalam kontainer dingin.

1.4  Tujuan Penelitian
Tujuan penelitian terdiri atas tujuan umum dan tujuan khusus yang dapat

dijelaskan sebagai berikut:

1.4.1 Tujuan Umum
Sebagai persyaratan untuk menyelesaikan Program Pendidikan Sarjana

Terapan pada jurusan Teknik Mesin Politeknik Negeri Bali.

1.4.2. Tujuan Khusus
Tujuan khusus dari studi ini adalah:
1. Untuk mengetahui desain dan layout penempatan produk di dalam ruang
kontainer.
2. Untuk mengetahui desain sirkulasi udara yang ada di dalam ruang

kontainer.



1.5 Manfaat
Adapun manfaat yang diharapkan dari hasil karya ini:

1.5.1 Manfaat Bagi Penulis
1. Mampu membuat hasil karya dari atas apa yang didapat di kampus.

2. Meningkatkan kreatifitas dan menambah wawasan di bidang refrigerasi.

3. Mahasiswa mampu mengimplemntasikan pikiran dan bakatnya.

1.5.2 Manfaat Bagi Politeknik Negeri Bali

1.

Menciptakan mahasiswa yang kompeten di bidang Teknik Mesin

khususnya di biadang refrigrasi.
Menjadikan suatu evaluasi agar kedepannya mahasiswa lebih siap untuk

bekerja.
Mahasiswa mampu mengimplementasikan pikiran dan bakatnya.



BAB V
PENUTUP

51 Kesimpulan

Dari analisa diatas didapatkan suatu kesimpulan yang diketahui, diantaranya

yaitu :

1.

Dari hasil desain terhadap sirkulasi udara agar mendapatkan pemerataan
temperatur pada ruang kontainer diharapkan kontainer memiliki volume
sebesar 7,2 m® untuk ruangan kontainer dengan spesifikasi panjang 2,5 m,
lebar 1,8 m, dan tinggi 1,6 m didapatkan untuk Penyebaran suhu secara
merata didalam kontainer pendingin diperlukan penambahan rak pada ruang
kabin pendingin dengan pecapaian dalam waktu 30 sampai 40 menit.

Untuk menempatkan produk pada ruang kontainer di dalam kabin diperlukan
rak yang di susun bertingkat. Terdapat 2 rak yang masing-masing memiliki 3
tingkat dimana jarak antar tingkat yaitu 40 cm dan jarak antar rak 1 dan 2
yaitu 50 cm. Penentuan jarak ini yang menyebabkan temperatur dapat merata
dari depan hingga belakang. Dari desain peletakan unit indoor tepat di tengah
ruangan kabin, didapatkan hasil rata-rata pengujian dengan mengukur 6 titik
pada posisi rak secara bersamaan. Sehingga didapatkan pemerataan rata-rata

temperatur kabin dengan beban buah-buahan dan sayuran adalah 15%.

5.2 Saran

Dalam proses pengerjaan skripsi ini didapatkan sebuah saran-saran dalam

penelitian ini, yaitu :

1.

Kapasitas dari sistem refigrasi ini sangat kecil, yang menyebabkan
pencapaian temperatur dalam kabin memperlukan waktu yang lama. Ini
menyebabkan kurang efisien digunakan untuk menyimpan produk sayuran
dan buah-buahan, karena akan memerlukan banyak energi listrik.

Desain dari sirkulasi udara sebaiknya diperhatikan agar produk bisa di simpan

dengan waktu yang lama
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